
Winzer-
Champagner



Unsere Auswahl besteht exklusiv aus erlesenem Winzer-
Champagner von kleinen, familiengeführten Weingütern.

Der Champagner, das Edelste unter den Getränken, wird von diesen 
Winzern in geringer Stückzahl und außergewöhnlicher Klasse her-

gestellt. Die besondere Qualität der selbst angebauten und geernteten 
Trauben sowie die individuelle Arbeitsweise und Leiden-

schaft der Winzer machen diese edlen Tropfen so herausragend.

Verwöhnen Sie Ihren Gaumen mit unserem ausgewählten Champagner 
oder überraschen Sie mit einem ganz besonderen Geschenk.

Die Crème de la Crème
aus der Champagne



Erhältlich solange Vorrat vorhanden. Da die Champagner in kleinen Mengen produziert werden, ist das Kontingent begrenzt.

Winzer-Champagner

JahrgangschampagnerMillésime
Savès  Brut Grand Cru    80% Pinot noir, 20% Chardonnay   59,00 f
 Mind. 6-7 Jahre Reifezeit, sehr feinperlig, Aromen von Honig, roten Früchten, würzig, sehr langer Abgang

Herbelet  Brut    80% Pinot Meunier, 20% Chardonnay   38,00 f
 Mind. 5 Jahre Reifezeit, feinperlig, spritzig, Aroma von kandierten Früchten

Cuvée Prestige aus der Champagne
Savès  Brut Grand Cru    65% Chardonnay, 35% Pinot noir   63,00 f
 Mind. 4-5 Jahre Reifezeit, sehr feinperlig, extrem dicht, Note von Citrus, Brioche, exotischen Früchten

Herbelet  Brut    40% Chardonnay, 40% Pinot noir, 20% Vin de réserve  36,00 f
 Mind. 3-4 Jahre Reifezeit, feinperlige Frische, Aromen von Apfel und Birne, bemerkenswerter Abgang

Demi-Sec
Tornay  Demi-Sec    70% Pinot noir, 30% Chardonnay  34,00 f
 Mind. 3 Jahre Reifezeit, perfekte Mischung zwischen Süße und würziger Frische, Aromen von Apfel und Honig

Cretol  Demi-Sec    70% Pinot noir, 30% Chardonnay  34,00 f
 Mind. 3-4 Jahre Reifezeit, angenehm, lebhafte Frische, Aroma von Pfirsich, Bourbon-Vanille, weißem Pfeffer, Zimt

aus der Champagne

Brut 
Tornay  Blanc de noirs Grand Cru    100% Pinot noir  55,00 f
 Mind. 3 Jahre Reifezeit, sehr feinperlig, fruchtig, Aromen von Honig und kandierten Früchten

Herbelet  Carte d’or    100% Chardonnay   37,00 f
 Mind. 3-4 Jahre Reifezeit, zarte Frische, Aromen von weißen Blüten und getrockneten Früchten

Cretol  Blanc de noirs    100% Pinot noir   35,00 f
 Mind. 3-4 Jahre Reifezeit, sehr ausgeprägte Frische, fruchtig, leicht blumig und holzige Note

aus der Champagne

Extra Brut
Tornay  Extra Brut    70% Pinot noir, 30% Chardonnay 49,00 f
 Mind. 10 Jahre Reifezeit, sehr feinperlig, tolle Reife, Aromen von gerösteten Mandeln, 
 Haselnuss, Früchten und Vanille

aus der Champagne

Exklusive



Präsent-Optionen
Rundhülse  schwarz 4,00 f

Karton 1er  gold  3,00 f

Karton 3er*  gold  6,00 f

individuell  verpackt 7,00 f

 
Mobil: +49-(0)  176   74 52 99 88
Mobil: +49-(0)  151    23 50 87 65

Flor Reyes
Frank Hangs

CHAMPAGNER: VERKAUF · EVENTS · PRÄSENTE

Mail: info@hangs-reyes.de
Web: www.hangs-reyes.de

Panoramastraße 56
73630 Remshalden

Hangs & Reyes  |  SÉLECTION

 VORSCHLÄGE FÜR 3-ER KOMBINATIONEN:
*Savès Millésime   |   Herbelet Millésime   |   Tornay Extra Brut     145,00 f
*Herbelet Carte d’or Brut   |   Cretol  Brut   |   Tornay Demi-Sec  100,00 f


